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Técnico de Higiene, limpiezay desinfeccion
Duracion: 80 horas
Precio: 420 euros.

Modalidad: A distancia

Metodologia:

El Curso sera desarrollado con una metodologia a Distancia/on line. El sistema de ensefianza a distancia esta
organizado de tal forma que el alumno pueda compatibilizar el estudio con sus ocupaciones laborales o
profesionales, también se realiza en esta modalidad para permitir el acceso al curso a aquellos alumnos que
viven en zonas rurales lejos de los lugares habituales donde suelen realizarse los cursos y que tienen interés en
continuar formandose. En este sistema de ensefianza el alumno tiene que seguir un aprendizaje sistematico y un
ritmo de estudio, adaptado a sus circunstancias personales de tiempo

El alumno dispondrd de un extenso material sobre los aspectos tedricos del Curso que debera estudiar para la
realizacion de pruebas objetivas tipo test. Para el aprobado se exigird un minimo de 75% del total de las
respuestas acertadas.

El Alumno tendra siempre que quiera a su disposicion la atencion de los profesionales tutores del curso. Asi
como consultas telefénicas y a través de la plataforma de teleformacion si el curso es on line. Entre el material
entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno donde aparece un horario de
tutorias telefonicas y una direccion de e-mail donde podra enviar sus consultas, dudas y ejercicios El alumno
cuenta con un periodo maximo de tiempo para la finalizacion del curso, que dependera del tipo de curso elegido
y de las horas del mismo.
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Técnico de Higiene, limpieza y desinfeccion

Profesorado:

Nuestro Centro fundado en 1996 dispone de 1000 m2 dedicados a formacion y de 7 campus virtuales.

Tenemos una extensa plantilla de profesores especializados en las diferentes areas formativas con amplia
experiencia docentes: Médicos, Diplomados/as en enfermeria, Licenciados/as en psicologia, Licencidos/as en
odontologia, Licenciados/as en Veterinaria, Especialistas en Administracion de empresas, Economistas,
Ingenieros en informatica, Educadodores/as sociales etc...

El alumno podra contactar con los profesores y formular todo tipo de dudas y consultas de las siguientes formas:

-Por el aula virtual, si su curso es on line
-Por e-mail
-Por teléfono

Medios y materiales docentes

-Temario desarrollado.
-Pruebas objetivas de autoevaluacion y evaluacion.

-Consultas y Tutorias personalizadas a través de teléfono, correo, fax, Internet y de la Plataforma propia de
Teleformacion de la que dispone el Centro.
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Titulacioén:

Una vez finalizado el curso, el alumno recibird por correo o mensajeria la titulacion que acredita el haber
superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas en el mismo.

Programa del curso:

Capitulo 1: Caracterizacion de las superficies de los materiales.

1.1. Revisién de algunos conceptos tedricos. 1.2.Métodos de mojabilidad. Método de un liquido. Método de dos
liquidos. Métodos de mojabilidad para polvos no comprimidos. (Subida capilar. Método de sedimentacién). 1.3.
Parametros que influyen en los estudios de mojabilidad. Histéresis debida a la rugosidad. Influencia de la
heterogeneidad de composicién. Efecto de la temperatura sobre el angulo de contacto. Cinética de expansion
esponténea. Influencia de la historia del material "energia de superficie potencial".(Superficies de alta energia.
Superficies de débil energia: energia de superficie potencial). Termodinamica de las superficies polimeras. 1.4.
Cromatografia inversa gas-solido de dilucién infinita. Determinacion de la acido-basicidad de las superficies.
(Método experimental. Aplicaciones). Carta de superficie. Conclusion general.

Capitulo 2: Adhesién de particulas y de microorganismos a las superficies solidas.

2.1. Transporte de las moléculas y de las particulas en la superficie. Sedimentacién. Movimiento browiano.
Quimiotaxia. 2.2. Interacciones entre moléculas. Fuerzas intermoleculares. Efecto de orientacion: fuerzas de
Keesom. Efecto de induccion: Fuerzas de Debye. Efecto de dispersion: Fuerzas de London. Fuerzas de repulsion.
El enlace de hidrégeno. Potencial de interaccion entre dos moléculas cualquiera i y j. 2.3.Absorcién de moléculas
en las superficies sdlidas. Absorcién de moléculas en la interfase soélido-liquido. Absorcion de macromoléculas en
la interfase sélido-liquido: pelicula condicionante. Influencia de la absorcion de compuestos sobre la adhesién de
las particulas y de los microorganismos a las superficies. 2.4. Adhesion de moléculas a las superficies solidas:
ensuciamiento. Atraccion entre dos cuerpos macroscopicos. Papel de las cargas eléctricas en las interacciones
entre particulas cargadas y cuerpos macroscoépicos: teoria DLVO. (Energia atractiva entre particulas y superficie
soélida. Energia de interaccion electrostatica entre particulas y superficie sélida. Energia de interaccion total entre
particula y superficie sélida).2.5. Adhesion de los microorganismos a las superficies soélidas. Andlisis de la
adhesion segun la teoria DLVO. Andlisis de la adhesion segun la teoria del mojado.

Capitulo 3: Corrosién de los materiales metalicos utilizados en los equipos y las instalaciones
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bio-industriales.

3.1. Los materiales metélicos de uso bio-industrial. Propiedades generales de los materiales metalicos de uso
bio-industrial. Propiedades mecanicas: rugosidad superficial. Propiedades fisicoquimicas: mojabilidad de un estado
de superficie. 3.2. Del hierro puro a los aceros inoxidables. 3.3. La corrosion de los materiales metalicos en las
bio-industrias: El acoplamiento de corrosién. La pila de corrosion. Las diferentes formas de corrosion de un
material metdlico. 3.4. Acondicionamiento de los estados de superficie: Tratamientos mecanicos de las superficies
metalicas. (Estado de superficie de los productos planos. Tratamientos mecanicos en las superficies).
Tratamientos quimicos y electroquimicos de las superficies metalicas. ¢ Por qué realizar un tratamiento de
superficie por via humeda? Procedimientos gamma de preparacion. Los tratamientos de superficie por via
hdameda. 3.5. De la teoria a la practica. La corrosion en las destilerias. Una pasivacion defectuosa. El alcohol si. El
agua ferrosa no.

SEGUNDA PARTE: Ecologia microbiana.

Capitulo 4: Importancia de los fend6menos microbianos en los procesos alimentarios y bioldgicos.

4.1. Los microorganismos de los productos naturales y de las lineas de fabricacion de alimentos: Las levaduras.
Los mohos. Las bacterias. 4.2. Fisiologia microbiana aplicada a la higiene de los procesos alimentarios: Las
paredes celulares microbianas. Las bacterias. Los hongos: estructura de la pared de las levaduras. Técnicas de
medida. El crecimiento microbiano y su control. Cinética de crecimiento microbiano. Los factores de control del
crecimiento microbiano y las condiciones de multiplicaciéon de los microorganismos en los alimentos. La
destruccion de microorganismos y las operaciones unitarias de limpieza. Ley cinética de la destruccion de los
microorganismos. Relacion temperatura/tiempo de destruccion térmica: aplicacion a la esterilizacion y a la
pasterizacion. Relacion concentracion/tiempo de destruccion quimica: aplicacion a la desinfeccion.

TERCERA PARTE: Formacion de dep6sitos y ensuciamiento.

Capitulo 5: Formacién de depdsitos y ensuciamiento.

5.1. Resistencia a los depdsitos y crecimiento. 5.2. Formacion de depositos salinos. Cristalizacion: Formacion de
depdsitos salinos en el evaporador de pelicula descendente. Depdsitos de sales en el pasterizador. 5.3.
Formacién de depdésitos proteicos. Reacciéon quimica. 5.4. Formacion de depositos proteicos sobre superficies
calientes - Influencias del grado de desnaturalizacion. 5.5. Representacion cinética de la reactividad. Influencia del
Ph inicial. Influencia del tiempo de funcionamiento de la instalacion.

CUARTA PARTE: Quimica de la limpieza y la desinfeccion.

Capitulo 6: La quimica de la limpieza.

6.1. El mecanismo de la detergencia: El mojado. El desplazamiento de la suciedad. El mantenimiento de la
suciedad separada de la superficie limpia. (Reacciones quimicas. Fendémenos fisioquimicos). 6.2. Los
constituyentes de los detergentes. Su papel y su accién: Los acidos. (Los acidos minerales: fosforico, nitrico,
clorhidrico, sulfdrico, sulfanico. Los acidos organicos: acético, lactico, citrico, tartarico, adipico,
succinico-glucénico). Las bases. (Sosa. Potasa. Amoniaco. Alcanolaminas). Los builders. (Los fosfatos. Los
carbonatos. Los silicatos. Aluminosilicatos (zeolitas). Citrato de sodio). Los agentes oxidantes. (Hipoclorito de
sodio. Compuesto mineral generador de cloro. Compuestos organicos generadores de cloro. Perborato de sodio.
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Percarbonato de sodio. El agua oxigenada). Los secuestrantes. Los dispersantes. Los disolventes. Los enzimas.
Los agentes de superficie. (Los anidnicos. Los catidnicos. Los agentes de superficie no iénicos. Los anféteros).
6.3. La formulacion y la utilizacién de los detergentes. La suciedad. El soporte. La calidad del agua. La
temperatura de limpieza. Los modos de aplicacion. 6.4. La corrosién de los equipos. Aleaciones de aluminio.
Aceros inoxidables. 6.5. Consideracion de los problemas medioambientales.

Capitulo 7: Caracteristicas generales de las funciones quimicas desinfectantes.

7.1. Cloro y derivados clorados. Identificacion. (Hipoclorito de sodio). Acidos clorociandricos. (Dicloroglicolurilo.
Paratoluenoclorosulfonamidas). Datos fisioquimicos. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedad microbiolégicas.
(Mecanismos de accion. Espectro de actividad). Toxicidad. Usos. Ventajas-inconvenientes. 7.2. Yodo y derivados
yodados. Compuestos minerales. (Solucion hidroalcohélica de yodo y de yoduro de potasio. Monocloruro de yodo).
Compuestos organicos o yodoforos. ( Identificacion. Datos fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosion.
Propiedades microbiolégicas. Toxicidad. Utilizaciones. Ventajas-inconvenientes). Acido peracético. Identificacion.
Datos fisico quimicos. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedades microbiolégicas. (Mecanismos de accion.
Espectro de actividad). Toxicidad. Usos. Ventajas-inconvenientes. 7.4. Formaldehido. ldentificacién. Datos
fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedades microbiol6gicas. (Mecanismo de accidén. Espectro de
actividad). Toxicidad. (Toxicidad aguda. Toxicidad para el hombre. Otros datos toxicologicos). Usos.
Ventajas-inconvenientes. 7.5. Glutaraldehido. Identificacion. Datos fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosion.
Propiedades microbioldgicas. (Mecanismo de accion. Espectro de actividad). Toxicidad. (Toxicidad aguda.
Toxicidad local. Teratogénesis-mutagénesis). Utilizacion. Ventajas-inconvenientes. 7.6.Anféteros. Identificacion.
Propiedades fisioquimicas. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedades microbiolégicas. (Mecanismos de accion.
Espectro de actividad). Toxicologia. Utilizacidn. Ventajas-inconvenientes. 7.7. Amonios cuaternarios. Identificacion.
Datos fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosién. Propiedades microbiolégicas. (Mecanismos de accion.
Espectro de actividad). Toxicidad Usos. Ventajas-inconvenientes. 7.8. Clorhidrato de polihexametilen biguanida.
Identificacion. Datos fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedades microbiolégicas. (Mecanismos de
accion. Espectro de actividad). Toxicidad. (Toxicidad aguda. Toxicidad local). Usos. Ventajas-inconvenientes. 7.9.
Clorhexidina. ldentificacién. Datos fisicoquimicos. Incompatibilidades. Corrosion. Propiedades microbioldgicas.
(Mecanismo de accién. Espectro de actividad). Toxicidad. (Toxicidad aguda.Toxicidad local y general). Usos.
Ventajas-inconvenientes. 7.10. Alcoholes. Identificacion. (Etanol. Isopropano). Incompatibilidades. Corrosion.
Propiedades microbiol6gicas. (Mecanismo de accién. Espectro de actividad). Toxicidad. Explosividad.
Utilizaciones. Ventajas-inconvenientes. 7.11. Fenoles. Identificacion. Datos fisicoquimicos -incompatibilidades.
Corrosién. Propiedades microbiolégicas. (Mecanismo de accién. Espectro de actividad). Toxicidad. Utilizaciones.
Ventajas-inconvenientes. 7.12. Otras moléculas. Salicilanilidas. (Identificacion-datos fisicoquimicos. Propiedades
microbiolégicas. Utilizaciones). Clorhidrato de deciloxi-3 hidroxi-2amino-1propano. Utilizacion.

Capitulo 8: Mecanismos de accion de los desinfectantes y sus formulaciones.

8.1. Mecanismos de accién. Alcoholes. Aldehidos. (Formaldehido. Glutaraldehido. Glioxal). Acidos organicos.
(Acidos carbodxilos. Acidos acéticos a-halégenados. Acido soérbico). Acidos minerales fuertes. Bases fuertes.
Fenoles. Sustancias tenso-activas. (Aminas y diaminas alifaticas de cadena larga. Amonios cuaterciarios.
Guanidinas. Productos anféteros). Metales pesados. Halégenos y derivados. (Cloro y derivados. Yodo y
yodéforos). Peroxidos. (Perdxido de hidrégeno. Ozono. Acido peracético). Productos diversos. (Salicilamilidas y
carbonilidas. b-propiolactona, 6xido de etileno, SO2, sulfitos. Isotiazolonas. Derivados nitrados). 8.2. Sinergias.
Formaldehido + Cu++. Amonios cuaternarios + secuestrantes. Plata + EDTA. Perdxido de hidrogeno + radiaciones
ultravioletas. 8.3. Resistencia microbiana a los agentes desinfectantes. Resistencia transferible. Inactivacion de los
biocidas. Proteccidn ofrecida por los biofilms. Mecanismos de excrecion. ¢, Cémo limitar el riesgo de la aparicion
de resistencias ?

Capitulo 9: Combinacion de la limpieza y la desinfeccion.

9.1. La limpieza y las desinfeccién combinadas. Limpieza y desinfeccion frecuentes. Limpieza y desinfeccion de

Icaformacion.com || TIf: 986 266 380

C/ Portela 12 int ( Calvario ) Vigo C.P. pagina 6/9 © icaformacién2026
36205




Técnico de Higiene, limpieza y desinfeccion

T
L

los exteriores. Desinfeccion de la solucién de limpieza. Desinfeccién del agua de enjuagado. Proceso simplificado
de limpieza y desinfeccién. Tiempos de limpieza y desinfeccion reducidos. 9.2. Ventajas del proceso de limpieza y
desinfeccién combinados. Economia de tiempo. Economia de producto. Economia de agua de enjuagado.
Economia de energia. Seguridad de la solucién. Seguridad para la superficie a limpiar y desinfectar. 9.3.
Precauciones a tomar durante una operacion de limpieza-desinfeccion. Estabilidad de la formula. Estabilidad en
presencia de suciedad. Eficacia microbicida de la solucién de limpieza. Concentracién de desinfectante en el
producto de limpieza. Espectro microbicida selectivo. 9.4. Eficacia del detergente-desinfectante. Composicion.
Eficacia. Procesos de limpieza-desinfeccion. Vertido de las soluciones de limpieza-desinfeccion. 9.5. Las
moléculas desinfectantes. El cloro activo. El yodo. Los perdxidos. El peréxido de hidrégeno. El acido peracético.
Los tensoactivos. Los tensoactivos cationicos. Los tensoactivos anfolitos. Los tensoactivos anionicos. Los
aldehidos. 9.6. Casos practicos de limpieza-desinfeccion combinados. Limpieza y desinfeccion de maquinas de
ordefio. Limpieza de los tanques en cervecerias. Limpieza-desinfeccion de biorreactores de membrana.

QUINTA PARTE: Tecnologia de la limpieza y la desinfeccién.

Capitulo 10: Modelizacién.

10.1. Enjuagado. Cinética y mecanismo de enjuagado. (Métodos de estudio y formas de expresion de los
resultados. Circuitos llenos y cerrados. Depoésitos de almacenamiento). Parametros que influyen en el enjuagado.
(Caudal. Naturaleza y concentracion de la suciedad. Temperatura de la solucién de enjuagado. Naturaleza de la
solucién de enjuagado. Geometria de la instalacién). Conclusiones: algunas observaciones relativas a la
optimizacién de los enjuagados. 10.2. Limpieza. (Las suciedades. Modelo empirico de Jennings. Mecanismo
tedrico de Harper. Modelo de Schlussler. Mecanismo de Lenges. Mecanismo pseudo-empirico de Gallot-Lavallée.
Parametros que afectan las cinéticas de limpieza. Efectos de la naturaleza y de la concentracién de las soluciones
de limpieza. Efecto de la temperatura. Papel de la accion mecanica. Papel del material). 10.3. Desinfeccion.
Cinéticas de desinfeccidn. Descripcion general. Cinéticas de desinfeccion. Diversidad. Factores que influyen sobre
las cinéticas. (Temperatura. Concentracion. Adhesién). Métodos de expresion de la eficacia de los desinfectantes.
Nomenclatura.

Capitulo 11: Realizacion industrial del enjuagado, la limpieza y la desinfeccién.

11.1 Realizacion industrial de forma manual. El cepillado. El proceso por inmersién o remojo. 11.2. Realizacion
industrial mecanizada. Limpieza y desinfeccion con espuma. Enjuagado a presion. Equipo de aplicacién de
espuma. (Principio de accién de la espuma. Generadores de espuma. Caracteristicas Utiles de la utilizaciéon de
espuma. Los aparatos de produccién de espuma). Material de enjuagado a alta presién. (Criterios de eleccion de
las caracteristicas caudal-presién del material. El principio de las bombas de alta presion. Descripcién del material
de alta presion). Equipamiento combinado espuma y media presion. Sistema centralizado automatico. 11.3.
Conclusiones: equipamiento mévil, equipamiento fijo.

Capitulo 12: Sistemas de limpieza CIP.

12.1. Las operaciones de limpieza de un sistema CIP. 12.2. Factores que determinan la eficacia de la limpieza. (El
tiempo. La temperatura. La eleccion de los detergentes. La desinfeccion y la selecciéon de los desinfectantes. La
desinfecciéon por calor. La desinfeccion quimica. La accién mecanica. Limpieza de los sistemas cerrados por
circulacion de fluidos. La limpieza de los tanques). 12.3. Seleccién y concepcién de los equipos y de las
instalaciones complejas limpiables con sistema CIP. 12.4. Seleccion de unidades CIP. (Sistemas CIP que utilizan
el detergente solamente una vez. Sistemas CIP con reutilizacion de los detergentes. Los sistemas mixtos. Los
sistemas centralizados. Los sistemas descentralizados). Control de las estaciones CIP. Gestion de los costes.
Gestion de los efluentes.
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Capitulo 13: Tratamientos por via area.

13.1. Principios y objetivos del tratamiento.13.2. Definiciones Normalizacion.13.3.Procedimientos utilizados.
(Procedimientos gaseosos . Los aerosoles liquidos. Los aerosoles secos. Aplicaciones.

Capitulo 14: Inspeccion de lalimpieza y la desinfeccidn.

14.1. Objetivos. Aspecto cuantitativo. (Baremo de eficacia de limpieza segin Beerens (Universidad de Lille).
Baremo propuesto por el Comité de contaminacién microbiana de superficies de laboratorio seccién de la APHA.
Baremo propuesto en 1970 por la direccién de los servicios veterinarios. Los factores limitantes). Aspecto
cualitativo. (Microorganismos facilmente caracterizables. Microorganismos que necesitan una etapa preliminar.
Microorganismos de alteraciéon). 14.2. Los métodos. Métodos directos. (Enjuagado. Encolado. Bioluminiscencia o
ATP-metria). Métodos estimativos. (Escobillado. Impresién).14.3. Inspeccién de la desinfeccion y gestion de la
calidad. Aplicacion al sistema HACCP. Gestion del control de la desinfeccion. (Los niveles de referencia.
Herramientas de gestion).

SEXTA PARTE: Higiene de la produccién y de su entorno.

Capitulo 15: Concepcién o disefio de los equipos para el control de la higiene.

15.1. Aptitud a la limpieza. Directrices principales en la concepcién de los equipos. Textos de referencia para la
aptitud de la limpieza. Ejemplos de aplicacion de los principios de construccion de los equipos. (Ensamblado de
superficies. Encuentro entre superficies. Rebordes de superficies horizontales. Medios de fijacion. Tablero de
control y sefializacion. Patas). Aptitud a la limpieza y seguridad del equipo.

Capitulo 16: Concepcién de la industria agroalimentaria.

16.1.EIl concepto de fabrica. (Definicién. Evolucién del concepto de fabrica). 16.2. Los objetivos y retos industriales.
(Objetivo productividad. Objetivo calidad. Objetivo flexibilidad. Objetivo seguridad. Objetivo coste de inversion
inicial). 16.3. La metodologia. 16. 4. Concepcién funcional. (Organizacién del plano de distribucién general.
Organizacion del plano de conjunto. Organizacion de la circulacién del personal. Algunos ejemplos de disefio de
industrias agroalimentarias). 16.5. La concepcion técnica. (Arquitectura, edificios y ambiente. Servicios. Medio
ambiente. Control de la higiene). Circuitos de informacion, gestién de la produccién. 16.6. La fabrica de los afios
2000; tendencias conceptuales en materia de higiene alimentaria. Revision de las fuentes de contaminacion. Las
tendencias probables. La fabrica limpia: nuevas tendencias.

Capitulo 17: Lucha contra la biocontaminacién del aire. Papel de la ventilacidon y lafiltracién del aire.

17.1. Nociones sobre los contaminantes atmosféricos. Aerosol atmosférico. Naturaleza de la particulas.
Comportamiento de las particulas en el aire. Poblacién particular: concentracion y distribucién granulométrica.
Componente gaseosa. 17.2. Mecanismos de la filtracion particular del aire. Mecanismos de la filtracién particular
sobre medios fibrosos. Datos de partida para la construccion de los filtros de aire. 17.3. Filtros de aire. Eficacias
inicial, media y final. Pérdidas de carga inicial, final y media. Construccién y arquitectura de los filtros de aire.
Dimensiones de los filtros de aire. 17.4. Métodos de ensayo de los filtros de aire. Media y alta eficacia. Muy alta
eficacia. Medidas de eficacia particulares y tests de fugas. Clasificacion y denominaciones de los filtros absolutos.
17.5. Utilizacion de los filtros de aire. Flujos turbulentos. Centrales de tratamiento de aire. Locales.
Concentraciones resultantes (flujos turbulentos). Contaminacion interna (flujos turbulentos). Flujos unidireccionales
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- Flujos "laminares". Flujos "laminares" - Nociones elementales sobre el flujo. Concentracion resultante. Flujo
laminar (unidireccional a 0,45 m/s + 0,1 m/s). Concentracién resultante - Flujos asociados (instalacién opuesta).
17.6. Clasificacion de los locales de nivel de particulas controlado. Normas Federal Standard 209 (USA) de
clasificacién de locales. Otras normas de clasificacion particular US-FED.STD 209 D. Clases de contaminacion
biolégica. 17.7. Nociones sobre los contadores de particulas y recuento. Contadores Gpticos de particulas (COP).
CNC (contadores de nucleos de condensacion). Tipos de aerosoles y valores relativos de los nimeros medidos.

Capitulo 18: La biocontaminacion de origen humano.

18.1. La biocontaminacidn. Flora saprofita y flora patégena. Flora transitoria y flora residente. Plasticidad de los
microorganismos. 18.2. Origenes humanos de la biocontaminacién. Origen rinofaringeo. La contaminacion
cutédnea. Transferencia de los biocontaminantes. 18.3 Profilaxia de la biocontaminacién humana. Proteccién por
medio de vestimenta adecuada. Contaminacion por las manos. (Protocolo de lavado de las manos. Colocacion de
los guantes).

Capitulo 19: La lucha contralas plagas.

19.1.La legislacién. Higiene. Especialidades fitosanitarias. Reglamentacién sobre las infracciones. 19.2.
Principales plagas y métodos de lucha. Los roedores. Principales especies. Depredaciones cometidas por los
roedores. Medios de lucha. Los insectos. (Principales especies de plagas. Depredaciones cometidas por los
insectos. Medios de lucha). Otras plagas. Los acaros (clase de aracnidos). Los péjaros .

Capitulo 20: Reglamentacion técnico-sanitaria para la elaboracién circulacion y comercio de detergentes y
limpiadores.

Definiciones, denominaciones y clasificacion. Requisitos para la comercializacién de productos. Condiciones
generales de las industrias, del material y del personal. Caracteristicas de los productos. Envasado y etiquetado.
Almacenamiento, transporte y venta. Comercio exterior. Toma de muestras y método de analisis. Competencias y
régimen sancionador.

ANEXO 1: Clasificacion no exhaustiva de los productos (detergentes y limpiadores) objeto de esa Reglamentacién
por el uso a que estan destinados. ANEXO 2: Lista de componentes de detergentes y limpiadores de indicacion
obligatoria.
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